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怎么判断一款白葡萄酒为甜型？想要知道一款白葡萄酒是否为甜型，较直接的办法就是从酒
标上看酒精度的高低。由于糖分与酒精有关，因而从一款白葡萄酒精度的高低便可以间接知道糖
分的含量。干型白葡萄酒的酒精度通常在13%到14%之间，但如果是甜的白葡萄酒，有两种极端的
情况可以说明这款酒是甜型的。一种是有很高的酒精度，比如加强型白葡萄酒之一的甜型雪利酒
（Sherry）；另一种是酒精度较低，一般为8%至12%的白葡萄酒，比如德国的雷司令（Riesling）白葡
萄酒。葡萄酒，尤其是白葡萄酒，不能长久保存。浙江霞多丽干白葡萄酒报价

陈酿过程中，白葡萄酒将逐渐具有丰富的香味与口感。同时，酒中的杂质会沉积到桶底，清
理后获得更为清澈的酒液。这个过程非常重要，有利于白葡萄酒装瓶后在瓶中继续进行的陈酿过
程。混合调配：酒液成熟后，酿酒人可以根据需要，把几种不同的酒混合成一种新的酒。比如，
可以把不同葡萄园种植的葡萄（具有不同的风味）酿造的酒勾兑在一起，或把种植在同一葡萄园，
但采用不同技术酿造（例如，有的在罐中发酵，而有的在桶中发酵）的白葡萄酒勾兑起来。有时
候，上百种不同的酒液勾兑，带给我们一种新鲜独特的美酒。河南原装进口白葡萄酒供应盛白葡
萄酒的玻璃杯通常比盛红葡萄酒的要小，原因是宁愿频繁斟酒的缘故。

白葡萄酒品鉴相关：杯子：白葡萄酒的杯子会比红白葡萄酒杯略小，开口更窄。因为白葡萄
酒较易氧化，杯子小接触空气的面积就小，另外白葡萄酒的香气没有红白葡萄酒那么浓郁，容易
散发，杯口窄能把香气更集中。酒色：白葡萄酒的颜色从年轻到陈年，颜色将会越来越深。年轻
的时候色泽浅黄泛绿，陈年的时候的色泽是金黄如同琥珀一样。餐酒搭配：干型白葡萄酒：酒体
较轻可搭配各种海鲜冷盘，清淡蒸鱼，贝类，寿司，果蔬类等。酒体较重的可搭配简单烹调的鸡
胸肉，加了鲜奶油酱汁的鱼或禽类，微辣菜肴，生煎鹅肝等。

夏天好卖白葡萄酒，又是为什么呢？第1，香气类型不同，红白葡萄酒中，常见烘烤、咖啡、
皮革、果脯等香气，再加上红色或黑色酒液，带给人一种温暖浑厚的感觉。而白葡萄酒的香气比
红白葡萄酒清新清爽，果香浓郁，常常带来西柚、柠檬、桃子、青草等香气，让人有一种清凉爽
快的感觉，夏天饮用，再适合不过。第2，冬夏饮食不同。冬天，天气一冷一降温，人们就比较喜
欢吃肉类食物，羊肉、牛肉等成为餐桌上的主角。红白葡萄酒中，单宁多强，适合消化肉类食物，
化解肉中的肥腻，让肉质更嫩滑。白葡萄酒液应该与软木塞保持接触，保证一定的湿度。

白葡萄酒贮藏：酒瓶要避免强光照射。紫外线尤其会使酒早熟。透明玻璃瓶装白葡萄酒会使
这个问题恶化，因此地窖或者其他贮存酒的地方应保持黑暗。如果你不得不将酒置于有光线的地
方保藏，就把它们贮存在盒子里，或者用零售商常使用的方法，每瓶酒都用纸板包装筒盖起来。
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为保持软木塞湿润，酒瓶应水平放置。软木塞干燥了便会萎缩，密封效果会降低，空气会进入瓶
中，白葡萄酒便被氧化。把标签转到较上部，以便确认其身份。贮存地点应避免震动。震动会干
扰萄萄酒，使它早熟。出于同一原因，藏酿时应避免太频繁地搬动酒瓶。白葡萄酒斟酒时以酒杯
横置，酒不溢出为基本要求。江西霞多丽老藤白葡萄酒哪里买

女性喝红白葡萄酒对身体健康有益。浙江霞多丽干白葡萄酒报价

白葡萄酒饮用：浅色的酒瓶就比较容易看清沉淀。酒石酸盐（tartrate crystals）的结晶沉淀有
点恼人，但并无大碍。在德国以前生产的白葡萄酒品种中，这种沉淀尤为常见，偶尔也会在萧坦
尼酒和其他一些甜酒中发现，它们看上去像是糖的晶体甚至像打磨过的玻璃。其实，它们是酒在
酿成过程中形成的一种无害的盐类。由于它们能显示酿酒师对产品的处理并无矫饰，它们应是人
所乐意看到的。酒石酸盐尝起来有点苦，所以倒至接近瓶底的时候要特别小心。浙江霞多丽干白
葡萄酒报价

上海雷沃商贸有限公司汇集了大量的优秀人才，集企业奇思，创经济奇迹，一群有梦想有朝
气的团队不断在前进的道路上开创新天地，绘画新蓝图，在上海市等地区的食品、饮料中始终保
持良好的信誉，信奉着“争取每一个客户不容易，失去每一个用户很简单”的理念，市场是企业
的方向，质量是企业的生命，在公司有效方针的领导下，全体上下，团结一致，共同进退，**协
力把各方面工作做得更好，努力开创工作的新局面，公司的新高度，未来上海雷沃商贸供应和您
一起奔向更美好的未来，即使现在有一点小小的成绩，也不足以骄傲，过去的种种都已成为昨日
我们只有总结经验，才能继续上路，让我们一起点燃新的希望，放飞新的梦想！


